
  
 

Feiern Sie Ihren Geburtstag in stilvollem Ambiente –  

genießen Sie Ihren Tag zusammen mit Ihren Gästen  

und lassen Sie sich von uns rundum verwöhnen. 

In unseren Pauschalpreisen sind enthalten: 

Erstellung der Menükarte – gerne mit Wunschtext,  

Raummiete, Servicepersonal, festlich gedeckte Tische, 

Kalt-Warmes Buffet, Dessert und Getränke 

 

Vorweg in der Terrine am Tisch serviert 

Kräftige Brühe vom Rind mit Einlage 

Buffet 

Vorspeisen: 

Braunschweiger Wurstspezialitäten  (Mettwurst, Knackwurst, Rotwurst, Leberwurst,  

gebratene Mettbällchen / Thüringer Mett mit Zwiebeln 

Gemischtes Schinkenbrett 

Schweinebraten mit Jus / mild geräucherter Kasselerbraten 

hausgemachtes Sauerfleisch vom Nacken mit Remouladensauce / Cornichons, Perlzwiebeln 

garnierte Eier auf Fleischsalat 

Ackersalat mit Senf-Dressing 

knackiger Blumenkohlsalat mit Kräutern und Streifen vom Kochschinken 

Matjesfilet mit separater Sauce mit Äpfel, Zwiebeln und Gurken 

Käsevielfalt mit Trauben / Landkäse mit Schmalz  

Bauernbrot, Gersterbrot, Tafelbrötchen, Butter 

Hauptgerichte: 

Spießbraten vom Schweinenacken mit  Senf-Majoran-Zwiebeln gefüllt 

Krautsalat, deftige Bratkartoffeln 

 

Rotbarschfilet auf cremigen Spinat mit Weißwein-Schmand-Sauce 

kleine, gebratene Kartoffeln 

Dessert: 

Dunkles Schokoladenmousse 

Grießflammerie auf Pfirsichsalat 

 

 



  

Aperitif zum Empfang 

Prosecco 

Wasser  

Orangensaft 

Getränke 

Weine / Prosecco 

Aus unserem Weinkeller bieten wir an: 

hochwertige Weiß-, Rosé- und Rotweine 

Prosecco 

Biere  

Wolters Pilsener vom Fass 

Wolters Pilsener alkoholfrei 

Krombacher Weizen – 4 Sorten 

Alkoholfreie Getränke 

Wasser, spritzig und still 

Coca Cola, light, Zero 

Orangen-, Zitronenlimonade 

Orangen-, Apfel-, Trauben-, Johannisbeer-, Kirsch-, Maracujasaft 

Bitter Lemon, Ginger Ale, Tonic Water 

Heißgetränke 

Dallmayr Kaffee, Espresso, Cappuccino, Latte Macchiato  

Dallmayr Teeauswahl 

Digestif - unbegrenzt 

Fürst Bismark, Obstler, Wodka Waldmeister 

Eigene Spirituosen können Sie gern auch selbst mitbringen – ganz ohne Korkgeld 

 (*Preise können sich durch unvorhersehbare wirtschaftliche Preis-und Kostensteigerungen verändern) 

Die Getränkepauschale beginnt mit der besprochenen Zeit zum Empfang der Gäste 

 und endet nach einer Veranstaltungsdauer von 7 Stunden. 

Alle Getränke die vor dem Empfang bestellt werden, berechnen wir nach Verbrauch. 

Jede angefangene Stunde nach der Pauschalzeit berechnen wir mit einer Servicepauschale von 6,00 € 

 pro anwesenden Gast. 
Organisatorisches 

Die Tische werden mit Stofftischdecken,  

Stoffservietten, hochwertigem Besteck und Gläsern eingedeckt. 

Silberbesteck (von der MS Deutschland –ohne Logo)  

und  silberne Platzteller pro Person mit Aufpreis 

 



  

Weiße Stuhlhussen  nach Wunsch - mit Aufpreis 

Große Kerzenleuchter mit Kerzenfarbe nach Wunsch inklusive 

Dienstleister, wie DJ´s / Musiker / Fotografen / Videografen  

werden für Speisen und Getränken pauschal berechnet. 

Shuttleservice -Bus auf Anfrage 

Zusatzleistungen auf Wunsch, exklusiv 

Blumendekorationen können wir über unsere Hausfloristin bestellen- Preis auf Anfrage 

Am Nachmittag oder zur späteren Stunde: 

Kuchen kann selbst mitgebracht werden oder 

wir bestellen über unsere Partner Ihren Wunschkuchen 

-5 Sterne Bäckerei Grete oder 

- „Süßes Leben“ Braunschweig 

Oder bieten Sie Ihren Gästen auch herzhafte Snacks an: 

- rustikal belegte Brote / Canapés 

- Currywurstpfanne mit Baguette 

Unser Hotel verfügt über: 

1 Einzelzimmer, 3 Twinzimmer, 7 Doppelzimmer,  

1 Familienzimmer (4 Betten) 

Zusätzliche Gäste zum Frühstück nach Ihrer Feier können dazu kommen. 

 

 

 

Bitte beachten Sie bei mitgebrachten Speisen (z.B. Kuchen) unbedingt die Hygiene-Vorschriften  

und die Einhaltung der Kühlkette. Bitte bedenken Sie, dass wir für mitgebrachte Speisen keine Haftung übernehmen 

können! Bei Mitnahme von Speisen endet unsere Haftung beim Verlassen des Hauses. 

 

Wir freuen uns auf Ihren besonderen Tag! 
Ihr Team der Wendezeller Stuben 

 


